Bruschetta @ normale 5,50
(frische Tomaten, Knoblauch, Basilikum) piccola 3,75
Antipasti (gegrilltes Gemiise, Grana Padano DOP, 9,50
ital. luftgetrockneter Schinken?)
Caprese & (Tomaten, ital. Biiffel-Mozzarella, Basilikum) 7,75
Vitello Tonnato 9,50
(Kalbfleisch, Thunfischsauce, Rucola, Kapern?)
12,00
5,50
Crema di Pomodoro @ 5,00

(ital. Tomatensuppe mit Sahne und Basilikum)

Auf Wi h mit Haus-, Rucola-, Nizza-,
I N S A I.AT 0 N E C:esa:lerjsgderrn(l)trana;esnflngvcvgr?DreslsZiZnag (piccante)

Insalata Verde /& (gruner Salat, Oliven?® mit Stein, Haus-Dressing) 4,00
Insalata Mista & (gemischter Salat, Kirschtomaten, 5,25
Gurke, Radieschen, Haus-Dressing)
Insalata Pomodoro & (Tomaten, Zwiebeln, Basilikum) 5,00
Insalata Caesare 7,75
(Romanasalat, Knoblauchcrodtons,
Grana Padano DOP, Caesare-Dressing) mit Hahnchenbruststreifen 9,75
Insalata Campagnola & (gemischter Salat, Rote Bete, 10,25
gebratener Ziegenkéase, Apfel, Walniisse, Honig, Haus-Dressing)
Insalata Casa (gemischter Salat, Thunfisch, normale 9,75
Vorderschinken®#11 Kéase, Artischocke?, Zwiebeln, piccola 7,50
Oliven® mit Stein, Haus-Dressing)

normale 9,75
Kartoffeln, Prinz. Bohnen, Oliven® mit Stein, piccola 7,50
Zwiebeln, Nizza-Dressing)

normale 11,75

piccola 8,50
Insalata Pollo mit Hahnchenbruststreifen normale 10,75
alternativ mit Garnelen!! (grtiner Salat, Kirschtomaten, piccola 8,00
Grana Padano DOP, Rucola-Dressing)
P A S T A Auf Wunsch mit Vollkorn-Penne oder Vollkorn-Linguine
Spaghetti Pomodoro e Basilico & 7,50
(Sugo di Pomodori, Basilikum, Zwiebeln, Knoblauch, Grana Padano DOP)
Tortelloni Prosciutto e Panna (Pasta Fresca, Vorderschinken341 9,25
Sahnesauce, Zwiebeln, Grana Padano DOP)
Rigatoni Gorgonzola & (Pasta Fresca, 9,00
Gorgonzolasauce, Grana Padano DOP)
Panzerotti Spinaci /& (Pasta Fresca, Spinat, Sahnesauce, 9,50
Zwiebeln, Knoblauch, Grana Padano DOP)
Spaghetti Rucola Pomodorini & 9,75
(Rucola, Kirschtomaten, Knoblauch, piccante)

11,75
12,25

(Pasta Fresca, Rinderfiletstreifen, Paprika, Rucola, Zwiebeln, Knoblauch,
Mascarpone-Zitronensauce, piccante)
Spaghetti Carbonara 9,50
(Speck!*#11 Sahne, Eigelb, Grana Padano DOP)
Paccheri Salsiccia (Pasta Fresca, Fenchel-Bratwurst' nach ital. Art, 10,75
Porree, WeiBwein'?, Grana Padano DOP, piccante)
Spaghetti Ragu alla Bolognese 10,00
(feines Rinderragout mit Rotwein3, Zwiebeln, Grana Padano DOP)
Gnocchi=s Gamberetti 9,75
(Garnelen'!, Sugo Aurora, Weinbrand!?, Knoblauch, piccante)
Risotto Funghi # (ital. Reis, frische Egerlinge, Steinpilze, 9,50
WeiBwein'3, Grana Padano DOP, Zwiebeln, Knoblauch)
Lasagne (feines Rinderragout mit Rotwein®?, Béchamelsauce'3 9,00

Kase, Mozzarella, Grana Padano DOP)

Margherita & (Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum) 7,75
Prosciutto (vorderschinken3#11, Kase) 9,25
Salami (salami®*, Kase) 9,25
Funghi Freschi @ (frische Egerlinge, Kise) 9,25
Prosciutto e Funghi 10,50
(Vorderschinken3#11, frische Egerlinge, Kéase)
Pizza B0 (Calzone) 10,50
(gefuillt mit Vorderschinken®#11, frischen Egerlingen, Salami®*, Kase)
Braccio di Ferro @ 9,75
(Spinat, Ei, Kése, Knoblauch)
Hawaii 10,50
(Vorderschinken3#11, Ananas, Kase)
Canarino 11,00
(Vorderschinken3#11, frische Egerlinge, Salami®*, Sardellen, Kéase)
Cip & Ciop 10,00
(Mozzarella, Kapern®, Sardellen, Oregano)
Tonno 11,50
(Thunfisch, Zwiebeln, Kase)
Capricciosa 11,50
(Vorderschinken3#11, frische Egerlinge, Artischocken®
Oliven® mit Stein, Kase)
Marinara 11,50
(Meeresfrichte!!, Kase, Knoblauch)
Salsiccia Piccante 11,75
(Mozzarella, scharfe Peperoni-Salami?3#, Basilikum)
BBQ Chicken 12,00
(Mozzarella, Barbecuesauce, frittierte Hahnchenbruststreifen,
Paprika, Zwiebeln, piccante)
12,00
Salsiccia Fresca (Mozzarella, Fenchel-Bratwurst'* nach ital. Art, 11,50
Wirsing, Grana Padano DOP)
Rustica @ (Mozzarella, frische Tomaten, 10,50
Oliven® mit Stein, Zwiebeln, Oregano, piccante)
10,75
12,00
Gamberetti (Pizza Bianca) 11,75
(Shrimps!?, frische Tomaten, Kase, Knoblauch)
Caprese @ 11,50
(Mozzarellakugel, Kirschtomaten, Basilikum)
Vegetariana & (Mozzarella, gegrilltes Gemiise, 10,75
frische Egerlinge, Rucola, Knoblauch)
Quattro Formaggi & (Mozzarella, Kase, 11,50
Gorgonzola, Grana Padano DOP)
Rucola @ 11,75
(Mozzarella, Rucola, Grana Padano DOP, Knoblauch)
Piccolo Duetto 2 Glaschen Dessert 4,50
(wahlweise Tiramisu'?13, Crema di Fragola oder Panna Cotta)
Pera con Granello & 6,25
(Birnencrumble!® mit Sauerrahmsorbet)
Soufflé al Cioccolato & 6,25
(Schokoladensoufflé mit Mango-Passionsfruchtsorbet)
Tiramislizs @ 5,00
Tartufo & (Schokoladen-Eiscreme!?) 4,50
Panna Cotta 5,00
(mit Erdbeersauce)
Crema di Fragola al Mascarpone @ 5,00

(frische Erdbeeren mit Mascarponecreme)

@ = Falls du es vegetarisch magst. Extrazutaten von 0,25 bis 4,50 EUR. Frag nach unserer speziellen Zutatenkarte. Fiir unsere Produkte verwenden wir nur ausgesuchte frische
Zutaten, die groBtenteils direkt aus Italien stammen. Falls eine Pizza zu groB sein sollte, konnt ihr ,eine auf zwei Tellern“ bestellen, auch mit unterschiedlich belegten Halften,
wobei jeweils die teurere Sorte berechnet wird. Natirlich gibt es auch kleine Pastaportionen und wir bereiten immer alles frisch zu. Falls einmal nicht alle Gerichte gleichzeitig
serviert werden konnen, bitten wir um einen Moment Geduld. Das ist eben der ital. Moment. Alle Preise in EURO inkl. MwSt. ' mit Konservierungsstoff | 2 mit Farbstoff
3 mit Antioxidationsmittel | 4 mit Nitritpdkelsalz und Nitrat | ® mit Geschmacksverstarker | © geschwefelt | ° mit StBungsmittel | !© enthalt eine Phenylalaninquelle
! mit Phosphat | '? koffeinhaltig | ** alkoholhaltig | ** chininhaltig | > mit Taurin | * enthalt Sulfite. Bei Hinweisen zu den Allergenen frag bitte nach unserer separaten Auflistung.



L'OSTERIA.

GenieR mal echte fresce.

Campariz Orange | Sodal Tonic* 0,21 5,50
Aperol Spritz (Frizzante, Aperol2'# klassisch oder 0,2l 5,50
auf Wunsch mit Maracuja- oder Rhabarbernektar)
Hugo Frizzante, Holunderbliitensirup, Soda, Limette, Minze) 0,21 5,50
Veneziano (weiBwein, Aperol?!4, Soda) 0,2 5,50
Lillet Tonic | Lemon (Lillet Blanc™ wahlweise mit 0,28l 7,50
Aqua Monaco Tonic Water!'* oder Bitter Lemon'*, Minze, Erdbeere)
Bellini con Fragola: 0,21 7,00
(weinhaltiger Cocktail mit Erdbeeren)
Sanbittérz (alkoholfreier Aperitif) 0,11 2,75
CI'OdIHO Milano? (alkoholfreier Aperitif) 0,11 2,75
Peroni Nastro Azzurro Flasche 0,33l 3,80
(birra italiana originale - ital. Bier)
Erdinger UrweiBe 0,5 4,50
(HefeweiBbier naturtriib vom Fass) 0,3l 3,40
Erdinger WeiBbier dunkel Flasche 0,5 4,50
(HefeweiBbier dunkel)
Flasche 0,5l 4,50
Flasche 0,331 3,20
Benedlktmer Hell 0,5 4,50
(Helles vom Fass) 0,3l 3,40
Kostritzer Pale Ale (helles Ale) Flasche 0,51 4,50
Kostritzer Schwarzhier Flasche 0,5 4,50
Kostritzer Kellerbier Flasche 0,5 4,50
Bitburger Pils 0,5 4,50
(vom Fass) 0,3l 3,40
Bithurger alkoholfrei 0,0% Flasche 0,33l 3,40
Bitburger Radler alkoholfrei Flasche 0,33l 3,20
Radler: 0,5l 4,30
0,3l 3,20
* APERTO :
V I N I B I A N H I . bottiglia 1,51 29,50 :
c APERTI 1 litro 1,01 21,00 :
' ............ .' ........................................... : mezzo ||tr0 O,5| 11,25 :
Pinot Grigio Veneto 1T * bicchiere | Glas  0,2! 4,80 :
(Viticultori, Venetien) * Weinschorle 4,00
............................................................... * Weinschorle 6.80

Lugana DOC

Soave poc
(Viticultori, Venetien)

Chardonnay del Veneto 16T
(Giardini D’ltalia, Venetien)
Vermentino di Toscana iGT
(Frank&Serafico Maremma, Toskana)

Rosato Veneto icT
(Roséwein; Giardini D’ltalia, Venetien)

Antica Osteria
(Marchesi Mazzei, Toskana)

Montepulciano d’Abruzzo poc
(BOVE, Abruzzen)

Merlot iGT

(Sacchetto, Venetien)

Chianti poca
(Botter, Toskana)

Primitivo Salento 1GT
(Botter, Apulien)

Lambrusco dell’Emilia icT
bottiglia 0,75 12,00
bicchiere | Glas 0,21 3,90

ghomgnaum
VINI SPECIALI BIANCHI

| Frati Lugana DoC 3
(Ca dei Frati, Venetlen) 32,00

WINKL Sauwgnon DOC :
! (Cantina Terlan, Sudt|rol) 34 OO

L VINI SPECIALI ROSSI®

Prlmltlvo d| Mandurla DOC :
(L Ostena Apul|en) 19,00

Rosso di Montalcino boc :
: (Caparzo Toskana) 28,00 :

Barhera ¥ Alha poc

VINI SPECIALI R[]SATU

Belguardo Rose Toscana IGT :
: (MarcheS| Mazze| Toskana) 26 OO

Rosa del Fratl :
1 (Ca dei Frat| Venet|en) 32,00

EVINI DEL PADRONE"
 LE VOLTE Toscana 16T

. (Tenuta dell'Ornellaia-
: Bolgheri, Toskana) 38,00 :

: TIGNANELLO Toscana iGT :
* (Marchesi Antinori, Toskana) 95,00

Spumante poc
(Valdo, Etichetta Nera)

bottiglia 0,751 25,00

bicchiere | Glas 0,11 4,00

San Pellegrino Flasche 0,75l 5,80
(Mineralwasser) 0,251 2,80
Acqua Panna Flasche 0,75l 5,80
(stilles Mineralwasser) 0,25l 2,80
Aranciataz | Limonataz Flasche 0,21 3,20
(San Pellegrino, ital. Limonade)
Fruchtschorle (granini) 0,51 4,30
(Saft: Apfel naturtrib, Orange) 0,3l 3,30
(Nektar: Johannisbeere, Rhabarber, Maracuja)
Fruchtsaft/-nektar (granini) 0,5 4,60
(Saft: Apfel naturtriib, Orange) 0,3l 3,50
(Nektar: Johannisbeere, Rhabarber, Maracuja)
= Limonata di L'Osteria 0,3l 4,50
Oﬁ (hausgemacht und in verschiedenen Sorten)
Coca-Colaz:2 | light:22.1012] zerg:291012 0,51 4,20
0,3l 3,25
Cola-Mix:2212 | Fanta:2: | Sprite: 0,5 4,20
0,3l 3,25
Red Bull2:s] Red Bull Sugarfree:2:s Dose 0,25 4,00
Agqua Monaco (Tonic Water'* Flasche 0,23l 3,40
Bitter Lemon'#, Ginger Ale?
mit 100% natrlichen Zutaten)
Sciroppo di Amarena: 0,3l 2,50
(stille Kirschlimonade)
Te freddo= 0,3l 3,75
(Eistee Zitrone)
1,75
2,90
3,50
3,25
2,80
3,50
Tee (Ronnefeldt: Darjeeling Summer Gold, 3,00
Green Dragon, Morgentau, Cream Orange, Sweet Berries,
Refreshing Mint, Fruity Camomile)
4,00
6 cl 3,50
Averna (Sour) 4cl 4,00
Ramazzotti (sour 4cl 4,00
Sambuca Molinari 4cl 4,00
Grappa 2¢l 2,75
Grappa Nonino lo Chardonnay 2cl 3,25
Vecchia Romagna (ital. Weinbrand) 2cl 2,75
Frangelicoz (ital. Haselnusslikr) 2cl 2,25
Amaretto 2cl 2,25
Limoncello 2cl 2,25
Martini Bianco 5cl 4,75
Baileys? 5cl 4,75




